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Souhrn, klicova slova

Z vysledku hodnoceni souboru odrid ozimé pSenice z hlediska vhodnosti a vyuZitelnosti sledovanych odrid pro
pedivérenské udely vyplynulo, Ze z odriid vypéstovanych na SS Stupice (fepafskéa oblast) a OZ UKZUZ Domaninek
(bramborarska oblast), Lipa a Chrastava (obilnarska oblast) by nejlépe vyhovovaly poZadavkum na pecivarenské vyuZiti
odrtidy Contra, Samara, Estica (jakostni skupina C) a Sérka (jakostni skupina B).
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Summary, keywords

Results of evaluation of selected set of winter wheat varieties from the point of view suitability for biscuits, crackers
and cookies making showed, that the best results for these purposes were at varieties Contra, Samara, Estica (quality

group C) and Sérka (quality group B).

Wheat, varieties, growing locality, quality for biscuits, crackers and cookies using

Introduction - Uvod

K pedivarenskym uéelim se spotiebuje v CR asi 9,5%
z celkového mnozstvi zpracované pSenice. Pozadavky na tech-
nologickou jakost odriidy pSenice pro pecivarenské vyuziti jsou
zcela odlisné od pozadavki pekatt. Pedivarny vyzaduji mouku
zcela specifickych jakostnich parametri. Doporu¢ované hodno-
ty jakostnich ukazatell pSeni¢nych mouk k pedivarenskym
uceliim se shoduji v tom, ze by mélo jit o pekatsky slabé mou-
ky s niz§im obsahem bilkovin a mokrého lepku, bez mechanic-
kého ¢i enzymatického poskozeni skrobu a bilkoviny (Manley,
1983; Piihoda, 1991).

Methods - Metody

Cilem naSeho vyzkumu, ktery probihal v letech 1998-
2000, bylo zhodnotit soubor odriid ozimé pSenice tuzemské i
zahrani¢ni provenience z hlediska vhodnosti a vyuzitelnosti
téchto odrid pro pecivarenské ucely. Vzorky zrna hodnoceného
souboru odrid byly ziskany ze SS stanice Stupice (RO) a OZ
UKZUZ Domaninek (BO), Lipa a Chrastava (obilnaiska ob-
last). U vzorkli byl stanoven obsah N-latek, mokrého lepku,
¢islo poklesu, sedimentacni test. Dale bylo provedeno reologic-
ké hodnoceni laboratorné vyrobené mouky na farinografu a
alveografu.

Results - discussion - Vysledky - diskuse
Vysledky jednotlivych ukazateldi technologické jakosti
byly samozfejmé ovlivnény pribéhem pocasi v jednotlivych
letech. Lze konstatovat, ze z hodnocené¢ho souboru odrid pse-
nice ze SS Stupice by pozadavkéim na peéivarenskou jakost
celkové nejlépe vyhovovaly odridy Contra, Samara, Estica
(jakostni skupina C) a Sarka (jakostni skupina B). Viechny tyto
odridy by v zasadé spliovaly navrhovana kriteria jakosti pro
pSenice k pecivarenskému vyuziti, kterd jsou od 1.7. 2002
zakotvena v CSN 46 1102-2 ,,PSenice potravinaiska®.
Tab. 1
Hodnoty jakostnich znakt pSenice potravinaiské - peCivarenské

Jakostni znaky PSenice pecivarenska
Vlhkost (%) Nejvyse 14,0
Objemova hmotnost (kg/hl) Nejméneé 76

Obsah N-latek v susiné (%) Nejvyse 11,5
Sediment. Index Zeleny (ml) | Nejvyse 25

Cislo poklesu (s) Nejméné 220

Jednim z cild naseho vyzkumu bylo ovéfit, zda by bylo
mozné vyuzit pro péstovani pSenice k pecivarenskym ucelim
marginalni ¢i submarginalni oblasti, kde se jen obtizn¢ dosahu-
je pekatské jakosti. U vybraného souboru odrid Contra, Sama-
ra, Estica, Sarka, které se nejlépe osvédgily ve Stupicich, jsme
proto provéiovali technologickou, pe€ivarenskou jakost i v OZ
UKZUZ Domaninek, Lipa a Chrastava. Ve srovnani se Stupi-
cemi (RO) se odriidy z pokusnych lokalit v bramboraiské a
obilnaiské oblasti vyznaCovaly niz$im a tedy piiznivéjSim
obsahem N-latek a mokrého lepku i niz§imi hodnotami sedi-
mentacniho testu.

Z vysledkt farinografického hodnoceni vyplynulo, ze ve
vSech pokusnych letech dosahly hodnocené odridy zméné
urodnych oblasti mirné nizs§i vaznosti vody moukou, niz§i doby
stability tésta a zejména poklesu konzistence a ve vSech téchto
ukazatelich by spliiovaly pozadavky na jakost pSenice pro
pecivarenské ucely, nebo se jim velmi blizily. Jesté ptiznivéjsi
vysledky byly u alveografického hodnoceni, kde ve srovnani
s urodnou fepatskou oblasti dosahly hodnocené odriidy nizsich
a tedy pfiznivéjsich hodnot deformacni energie a pomérového
¢isla P/L.

Celkové lze fici, ze vysledky hodnoceni pecivarenské ja-
kosti vybraného souboru odrid ozimé pSenice potvrdily vy-
znamny vliv podminek péstovani na hodnocené jakostni znaky.
Ovsem u odrud, kde jsou geneticky zaloZeny ptiznivé vlastnos-
ti, si je napf. odrida Contra dokazala zachovat pfi péstovani na
vSech hodnocenych lokalitach a ve v§ech vyrobnich oblastech.

Nase vysledky naznacily, ze péstovani vybranych odrad
ozimé psenice pro pecivarenské ucely by bylo v marginalnich,
resp. submarginalnich oblastech v zdsadé mozné. VSechny
nami vybrané odrudy jsou doporucovany do obilnéiské i bram-
boratské oblasti, kde jsou schopny poskytovat pii pfiméiené
intenzité péstovani solidni vynosy.
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